Prvni Prazska plzeriska restaurace

2 U PINKASU

SILVESTR
2011

Srdec¢né Vas zveme k proziti konce stavajiciho a gatku
Nového roku 2012 do vSech prostor varéch patrech
Restaurace U Pinkas.

Studené a teplé bufety, domaci dezerty, neomezenou

konzumaci Plzaiského Prazdroje, vin ze Znovinui

nealkoholickych napoj Vam béhem celého véera
nabizime za ceni2.011,- K& .

Vecerem Vas budou provazet pisriky staroprazskeho
heligonkaie na vSech patrech pivniho Dému ,
ve Skleg® pak jiz tradi ¢ni diskotéka .

Koupit vstupenky
a vybrat mista lze pouze osobhv restauraci.

Restaurace U Pinkaé, Jungmannovo nanésti 16, 110 00 PRAHA 1
TEL. *420/221 111 150, 221 111 152, FAX *420/22111153, E-MAIL: provoz@upinkasu.cz



Prvni Prazska plzeriska restaurace

& U PINKASU

SILVESTROVSKE MENU

Studeny bufet:

Chlebicky:

- se Sunkou na bramborovém salat Teply bufet:
- s rybi pomazankou &rstvou cibulkou
se saldmem Herkules a Hermelinem Polévka:
. Star@eskacesneka
Predkrmy: se syrovymi krutony &erstvou kudrnkou
Howézi jazyk a kenovym dipem
Variace domacich uzenin na prkénku L
Variaceéeskych syii s viadskymi gechy Hlavni jidla:
Pestra kieci galantina Pikantni Pinka®v gula$ se strouhanynidnem
Marinované kyse|é Zaviﬂﬁy Paena VemVé rolada pléné bylinkOVOU nadivkou

Kureci soté serstvou zeleninkou a houbami
Masové kultky v rajcatové oméce

Salaty:
Téstovinovy salat s kiecim masem » _
Mrkvovy salat s rozinkami Prilohy:
Sopsky salat Bramborové knedliky

Houskové knedliky
] DuSenaryze
Pochutiny: Domaci bramboriky
- star@eska ,vejmrda“
- kyselé okurky
- hoicice

- nakladané cibulky ¢ *
- jogurtovo-bylinkovy dresink
Mouéniky:
Petivo: Domaci koléky - makové, tvarohové, povidlové
Pivni rohliky a housky 5 Tazeny jablkovy zavin se skoi
Chléb Sumava Svestkovy a metikovy kol& s drobenkou

Ovocné misy

Tradi ¢ni pulno¢ni specialita

Cotka na kyselo
s uzenou krkovici a smazenou cibulkou

&

Bohemia sekt 0,2 |

Restaurace U Pinkaé, Jungmannovo nanésti 16, 110 00 PRAHA 1
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Prvni Prazska plzeriska restaurace

U PINKASU

NEW YEAR'S EVE
2011

Let’s invite you kindly to the occasion of the endf an old
2010 year and beginning of a new 2012year
in all areas on the three floors of our
U Pinkasu Restaurant

We offer you cold and hot buffets, home-made desder
unlimited consuption of Pilsner Urquell,
Wines of Znovin Znojmo and soft drinks
during the evening in price2.011,- CzK

The evening will be accompanied by an historical
accordion players playing songs on all floors of le& Dome
and the traditional disco in the basement.

To buy the tickets and
to choice places be to in person in restaurant only

Restaurace U Pinkaé, Jungmannovo nanésti 16, 110 00 PRAHA 1
TEL. *420/221 111 150, 221 111 152, FAX *420/22111153, E-MAIL: provoz@upinkasu.cz



Prvni Prazska plzeriska restaurace

& U PINKASU

NEW YEAR'S EVE MENU

Cold buffet: Hot bufet:

Snacks: Soup:
- with ham on potato salad Old Bohemian garlic soup
- with fish cream and fresh onion With cheese croutons and fresh herbs
- with salami ,Ungarish style* and Cammembert
. Main dishes:
Appetizers: Piquant Pinkas beef goulash
Beef tongue with horse-radish dip with grated horse-radish
Variety of home-made sausages on the wood plate Baked pork fillet stuffed with herbs stuffing
Variety of local cheeses with walnuts Chicken soteau with fresh vegetable and mushroom
Various chicken galantine Meat balls in tomato sauce
Marinated sour herrings
Garnishes:
Salads: Potatoe dumplings
Pastry salad with chicken meat Bread dumplings
Carrot salad with raisins Stewed rice
Vegetable salad with Feta cheese Home-made potatoe pancakes
The delicious:
- Old bohemian ,vejmrda“
- Pickled cucumber ¢ *
- Mustard
- Pickled Onion
- Yoghurt-Herbs dressing Sweets:
Home-made cakes — puppy’s, quark’s, jam’s Apple
. strudel with cinnamon
Har%ﬂ?igt roll Plum’s and Pegch’s cake with crumb
Sumava Bread Fruit plates

Traditional midnight speciality

Sour Lentil
With smoked neck and fried onion

&

Bohemia sekt 0,2 |
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Prvni Prazska plzeriska restaurace

B UPINKASU

Der Silvester
2011

Herzlich laden Sie zu dem Erlebnisen
mit dem 2010estehend Jahren und dem 2012
Im die alle Platzer auf drei Geschosser
U Pinkasi Restaurant

Wir anbieten Sie kalte und warme Buffeten, hasegencate
Nachspeise, der grenzenlos Verbrauch aus Pilsner tinell
und die weine aus Znovin Znojmo auch, oder Soft Dnken
binnen alles Abend
far die Preis 2.011,- CzK

Der Abend wird von einem historischen Akkordeonspiker
begleitet werden Musiker, der auf allen Etagen deBieres
Dome und traditionelle disco in den Keller.

Sie konnen die Billette verkauf
und aussondern Platze nur in die Restaurant persoiah.

Restaurace U Pinkaé, Jungmannovo nanésti 16, 110 00 PRAHA 1
TEL. *420/221 111 150, 221 111 152, FAX *420/22111153, E-MAIL: provoz@upinkasu.cz



Prvni Prazska plzeriska restaurace

& UPINKASU

SILVESTER MENU

Kalte Buffet: Warme Buffet:

Belegtebrotchen: Suppe:
- Mit Schinken und Kartoffelsalat Altebéhmische knoblauchsuppe
- Mit Fishekonfitire und frischer Zwiebel mit K&ssecroutons und frischem Krautern
- Mit Ungarischen Salami und Cammembert
Hauptgerrichte:
Vorspeisen: Pikant Pinkas Rindgulasch
Rindzungen mit Meerrettich mit gerieben Meerrettich
Variation aus Hausewursten auf den Brettchen Gebratene Schweinerolladen
Variation aus Tschechische Késsen mit Walniisse mit Krauternfullung gefllt
Bunter Hithnergalantine Huhnersoteau mit frischem Gemise und Pilzen
Marinierte sauere Herringe Fleischkugeln im Tomatensauce
Salate: Beilagen:
Teigwarensalat mit Hiihnerfleisch Kartoffel Knodeln
Karrotensalat mit Rosinen Semmel Knddeln
Gemiisesalat mit Kasse Feta Gedunstete Reis
Hausgemachte Kartoffelpuffer
Wirzen:
- Alteb6hmische ,vejmrda“ ° °
- Sauern Gurken
- Senf
- Sauern Zwiebeln
- Yogurt-Kréuterndressink Desserts:
Hausgemachte Kiichen
Geback: — mohnen, quarkigen, powidlen
Handbedient Strietzel Apflenstrudel mit Zimt
Brot Sumava Pflaumen —und aprikosen Kuchen mit Streusel
Obstplaten

Traditionellen mitternachtlich Spezialitat

Sauer Linsen mit gerducherter Halsstlick
und mit panierte Zwiebeln

&

Bohemia sekt 0,2 |
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